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. die feinschmeckerei

J " CATERING * EVENTS + PARTYSERVICE

15.06.-19.06.2026

'*vegetarisch ﬁ"cheﬂ[JgeI 'H Rind %= Schwein mFisch

IGS Roydorf, Gymnasium Winsen

KW 25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
W N T
i b
.. . i . Fischfrikadelle A1,D,M Hiihnerfrikassee Geflugelfleischkase
Mend 1 ;Ielschballchen (AT,C) mit Mit Krautersauce, Erbsen mit Erbsen (S) (M,1,2,3) mit brauner
ahmsauce (G), Karotten, S) und Kartoffelst f ; s S kraut und
und Kartoffeln (S) und Kartoffelstamp und Reis auce, Sauerkraut un
Kartoffelplree
Menii 2 Pasta (A1) mit Kartoffelpuffer (G,C) Asiatische Bratnudeln mit | Gemusebratling (A1,C,L,S)
Tomaten-M&hren-Linsen- mit Apfelmus Gemiise und Ei mit Krautersauce und
Bolognese (S) (A1,C,F) Stampfkartoffeln
Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff. - 2. mit Konservierungsmittel - 3.Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker - 5.geschwefelt enthélt eine Phenylalaninquelle - 6.geschwarzt -7. gewachst -8.Phosphat9. StiRungsmittel
10.Phenylalanin-Quelle 11. unter Schutzatmusphére verpackt behandelt — 12. mit Chinin — 13. mit Coffein —

Allergene: A Gluten(A1Weizen A2 Roggen, A3Hafer A4 Gerste,A5 Dinkel) - B Krebstiere — C Eier — D Fisch — E Erdnisse — F Soja - G Milch / Lactose -
H Schalenfriichte (H1 Mandeln, H2 Haselnlisse,H3Walniisse,H4cashewniisse,H5 Pecanniisse,H6—Parannisse,H7 Pistazien,H8.Macadamiannisse) -L-Sellerie — M Senf - N Sesam —O-Schwefeldioxid P- Sulfite — Q- Lupine — R Weichtiere
S - Hulsenfriichte

Wir weisen darauf hin, dass kein Anspruch auf Vollstandigkeit der Kennzeichnung gewahrleistet werden kann, da wir auch auf die Angaben der Zulieferer angewiesen sind.
Trotz sorgféltiger Bemiihungen kénnen wir eine Kreuzkontamination leider nicht ganzlich ausschlieen.



